
MENU’ DEGUSTAZIONE 


‘’ DALL’ ORTO ‘’


BENVENUTO DEL MULINËR


UOVO CROCCANTE

DELLE NOSTRE GALLINE


ASPARAGI VERDI - CREMA DI MONTE VERONESE - MULINERO - TARTUFO NERO


GNOCCHI DI BARBABIETOLA

BLU DI CAPRA & SENAPE


CARCIOFO ALLA GIUDIA

RECIOTO - SPUMA DI PECORINO - MENTUCCIA


PREDESSERT


MELA CAMPANINA

TARTE TATIN - GELATO ALLA VANIGLIA - CARAMELLO AL PASSITO


LIQUORE DI NOSTRA PRODUZIONE A SCELTA


60

BEVANDE E COPERTO ESCLUSI


ABBINAMENTO 4 VINI AL CALICE

30


IL PERCORSO DEGUSTAZIONE E’ PREVISTO PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO

LA SCELTA DEL MENU’ DEGUSTAZIONE E’ SUGGERITA PER I TAVOLI OLTRE LE 6 PERSONE




MENU’ DEGUSTAZIONE 


‘’ 26-2-26 ‘’


BENVENUTO DEL MULINËR


TARTARE DI ASINA ALLA CARBONARA

PEPE - PECORINO - CREMA DI TUORLI - GUANCIALE


RISOTTO ALLO ZAFFERANO DI POZZOLENGO

OSSOBUCO DI CERVO


CAPPELLETTI GRATINATI

ALLA MODA DI ARTUSI


MANZO ALL’OLIO ESPRESSIONISTA

ZUCCHINA - CAROTA - PATATA VIOLA - CROCCANTE DI POLENTA


PREDESSERT


TRADIZIONE

SBRISOLONA MANTOVANA - SPUMA DI ZABAIONE AL MOSCATO - UVETTA - PINOLI


LIQUORE DI NOSTRA PRODUZIONE A SCELTA


80

BEVANDE E COPERTO ESCLUSI


ABBINAMENTO 5 VINI AL CALICE

40


IL PERCORSO DEGUSTAZIONE E’ PREVISTO PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO

LA SCELTA DEL MENU’ DEGUSTAZIONE E’ SUGGERITA PER I TAVOLI OLTRE LE 6 PERSONE


