
MENU’ DEGUSTAZIONE  

RIVELAZIONE 

BOUILLABAISSE 
D’ACQUA DOLCE 

PESCE CRUDO, COTTO E MARINATO - ZUPPETTA DI CROSTACEI DI MARE - CROCCANTE DI PANE 

PICCIONE 
PETTO IN CERA D’API 

COSCETTA CONFIT - ERBE SELVATICHE & CRESCIONE - SALSA WORCESTER 

TAGLIOLINO 
DI ORTICA 

TARTARE DI STRUZZO FUME’ - AGLIO ORSINO - JUS ALLA SENAPE - ACCIUGA 

SELVATICO 
TORTELLO MENTA & ERBE SELVATICHE 

RUCOLA - PATE’ DI RIGAGLIE - GRUE’ DI CACAO 

CAPRETTO 
ALLO SPIEDO 

AGRETTI - POMME PARFAIT - SALSA AL MIRTO 

SEADAS PUNGENTE 
MOUSSE DI RICOTTA DI PECORA 

CREMA COTTA ALLA MOSTARDA - GELATO ALL’ORTICA 

E. 80,00 
- Bevande Escluse - 

ABBINAMENTO 4 VINI AL CALICE : EURO 40 
ABBINAMENTO 6 VINI AL CALICE : EURO 50 

IL PERCORSO DEGUSTAZIONE E’ PREVISTO PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO 
LA SCELTA DEL MENU’ DEGUSTAZIONE E’ SUGGERITA PER I TAVOLI OLTRE LE 6 PERSONE 



MENU’ DEGUSTAZIONE  

VISIONE 

ASPARAGO 
ALLA CENERE 

PATATE AL CURRY ALPINO - GELATO AL COCCO & SALVIA BRUCIATA - BRUSCANDOLI 

RISO DI FOSSA 
CARNAROLI MANTECATO AL FORMAGGIO DI FOSSA 

ARACHIDI TOSTATE - ‘SAVOR’ DI TROPEA 

CARBONERA 
FUSILLO ‘PIETRO MASSI’ 

OLANDESE AL CARBONE VEGETALE - DRAGONCELLO - CARDONCELLO - PIANTAGGINE - PARMIGIANO VACCHE BRUNE 

CARCIOFO 
ALLA GIUDIA 

MENTA - FORMAGGI OVINI - ARANCIA AMARA - CROCCANTE AL CAFFE' 

KAROTA KEBAB 
COTTURA SPEZIATA 

CAROTE BABY - AJO BLANCO - YOGHURT - MELISSA 

IL BACIO 
CREMOSO ALLA NOCCIOLA 

BAVARESE ALLA MANDORLA - CIOCCOLATO 80% 
FROLLA AL CACAO 

E. 70,00 
- Bevande Escluse - 

ABBINAMENTO 4 VINI AL CALICE : EURO 40 
ABBINAMENTO 6 VINI AL CALICE : EURO 50 

IL PERCORSO DEGUSTAZIONE E’ PREVISTO PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO 
LA SCELTA DEL MENU’ DEGUSTAZIONE E’ SUGGERITA PER I TAVOLI OLTRE LE 6 PERSONE 



  

MENU’ DEGUSTAZIONE 

- A MANO LIBERA - 
4 PORTATE 

… DAL LIBERO PENSIERO DEI NOSTRI CHEF … 
TRA INNOVAZIONE & TRADIZIONE 

E. 60,00 
- Bevande Escluse - 

ABBINAMENTO 4 VINI AL CALICE : EURO 40 

IL PERCORSO DEGUSTAZIONE E’ PREVISTO PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO 
LA SCELTA DEL MENU’ DEGUSTAZIONE E’ SUGGERITA PER I TAVOLI OLTRE LE 6 PERSONE 


