
LA NOSTRA CUCINA ELABORA UNICAMENTE PRODOTTI FRESCHI E DI PRIMA QUALITA’, 
TALE SCELTA POTREBBE PREGIUDICARE LA PRESENZA AD ALCUNE PIETANZE. 

IL NOSTRO PERSONALE DI SALA SARA’ FELICE DI INFORMARVI SULLA LISTA DEGLI ALLERGENI  
ED AIUTARVI NELLA SCELTA. 

IN CUCINA … 
COME SEMPRE, LA CREATIVITA’ DI ANDREA ZANIN 

UNITA ALLA PASSIONE E DEDIZIONE DI ANDREA FEDER & MATTEO BRAZZIOLI 

… A LA PLONGE … NELU VOINEA  

IN SALA … SI DESTREGGIA CON PROFESSIONALITA’ ELIA BERNARDINI 

IL PANE E’ SFORNATO GIORNALMENTE DA ANDREA FEDER 
LA SALA E’ DISEGNATA & ARREDATA DA LORENZO BERNARDINI 

DAL 04 LUGLIO 2010 AD OGGI … SEMPRE … 

 M. GIOVANNA VISCHIONI & LORENZO BERNARDINI 



PER INIZIARE 

ASPARAGO 
ALLA CENERE 

PATATE AL CURRY ALPINO - GELATO AL COCCO & SALVIA BRUCIATA - BRUSCANDOLI 

23,00  

PICCIONE 
PETTO IN CERA D’API 

COSCETTA CONFIT - ERBE SELVATICHE & CRESCIONE - SALSA WORCESTER 
25,00 

KAROTA KEBAB 
COTTURA SPEZIATA 

CAROTE BABY - AJO BLANCO - YOGHURT - MELISSA  
23,00 

CARCIOFO 
ALLA GIUDIA 

MENTA - FORMAGGI OVINI - ARANCIA AMARA - CROCCANTE AL CAFFE' 
23,00 

SGOMBRO TONNATO 
CEVICHE - KATSOBUSHI - SALSA TONNATA - SEDANO D’ACQUA DOLCE 

25,00  



PASTA 

BOUILLABAISSE 
D’ACQUA DOLCE 

PESCE CRUDO, COTTO E MARINATO - ZUPPETTA DI CROSTACEI DI MARE - CROCCANTE DI PANE 
26,00 

TAGLIOLINO 
DI ORTICA 

TARTARE DI STRUZZO FUME’ - AGLIO ORSINO - JUS ALLA SENAPE - ACCIUGA 
26,00 

 CARBONERA 
FUSILLO ‘PIETRO MASSI’ 

OLANDESE AL CARBONE VEGETALE - DRAGONCELLO - CARDONCELLO - PIANTAGGINE - PARMIGIANO VACCHE BRUNE 
24,00 

SELVATICO 
TORTELLO MENTA & ERBE SELVATICHE 

RUCOLA - PATE’ DI RIGAGLIE - GRUE’ DI CACAO 
24,00 



PIETANZE 

MAIALINO 
PULLED PORK DI NERO DI PARMA 

COLESLAW DI STAGIONE - CICORIA SELVATICA - PANE AL SESAMO 
30,00 

CAPPON MAGRO 
ADRIATICO 

SELEZIONE DI PESCATO DI GRADO - VERDURA PRIMAVERILE - CREMA FREDDA D’OSTRICA 
30,00 

ANGUILLA 
ALLA WELLINGTON 

PRATAIOLI - DUXELLES SPECK & SEDANO RAPA - TIMO - PREZZEMOLO - RAPERONZOLI 
30,00 

MANZO 
DENVER STEAK 

PATATA PIMENTONE DE LA VERA - PERSILLADE - CHENOPODIO - MIRTO SARDO 
30,00 



MOMENTO DOLCE 

SEADAS PUNGENTE 
MOUSSE DI RICOTTA DI PECORA 

CREMA COTTA ALLA MOSTARDA - GELATO ALL’ORTICA 
12,00 

IL BACIO 
CREMOSO ALLA NOCCIOLA 

BAVARESE ALLA MANDORLA - CIOCCOLATO 80% 
FROLLA AL CACAO 

12,00 

LA VIOLA 
TORTA DI CAROTE VIOLA & VIOLETTE 

GELATO ALLA BANANA AFFUMICATA - PUREA DI LIMONE 
12,00 

IL VERDE 
MELA VERDE IN OSMOSI 

SEDANO - AVOCADO - CHARTREUSE- LIME 
12,00 


